


 7 retter meny kr.815.-
Gulrot og gresskarsuppe tilsmakt chili og ingefær 

med kokosmelk, ristede  gresskarkjerner
(vegan med hvitløk)

*Bakt chêvre på toast, marinert asparges, 
granat eple, ristede pinjekjerner, salat og tomatmarmelade

(hvete gluten, nøtter, chili)
*

Ovnsbakt laks 
servert med sommerkål, reddiker, fennikel. beurre blanc

(laktose, fisk)
*

Sorbet
*

Indrefilé  av norsk storfe 
servert med maispure, grillet kongeøsters, sopp, asparges, rødvinsglacé

 (svin)
*Syltet fiken og fennikel med  syrlig maskarpone krem

(laktose)
*Sjokolademousse med jorbærcoulies, nøtteflarn og bær

(laktose.nøtter)

Menyforslag 2:
Røkt hjort med tyttebær- krem

(laktose)
*

Ovnsbakt laks med sommerkål, reddiker, 
fennikel. buerre blanc

(laktose, fisk)

Sjokoladefondant med vaniljeis 
(laktose, spor av nøtter)

kr.535.-

Menyforslag 1:
Bakt chêvre på toast, 

marinert asparges, granat eple, 
ristede pinjekjerner, salat og tomatmarmelade

kr.135.-
(hvete gluten,nøtter,chili)

*

Reinsdyrfilé / Hjortefilé
servert med glasserte rotfrukter, 

sellerirotpure. skogsoppsaus
(laktose) 

*

Klassisk crem bûlé med sitrussalat
(egg, laktose)

kr.785.- / 665.-

Menyforslag 3:
Gulrot og gresskarsuppe tilsmakt chili 

og ingefær med kokosmelk, 
ristede  gresskarkjerner

(vegan med hvitløk)
*

Indrefilé av norsk storfe 
servert med mais pure, grillet kongeøsters 

sopp, asparges og rødvins glacé
 (svin)

*

Almas ostekake 
med bær, coulies og nøttemix 

(hvete gluten.nøtter,laktose)

585.-

Side 2-7

Selskaps menyene er bare forslag, ta kontakt ang. egne ønsker..

 5 retter meny kr.655.-
Gulrot og gresskarsuppe tilsmakt chili 

og ingefær med kokosmelk, 
ristede  gresskarkjerner

(vegan med hvitløk)
*

Bakt chêvre på toast, 
marinert asparges, granateple, 

ristede pinnekjerner, salat og tomatmarmelade
(hvete gluten, nøtter, chili)

*

Ovnsbakt laks 
servert med sommerkål, reddiker, 

fennikel. beurre blanc
(laktose, fisk)

*

Indrefilé  av norsk storfe 
servert med maispure, grillet kongeøsters, 

sopp, asparges, rødvinsglacé
 (svin)

*

Sjokolade mousse 
servert med jordbær coulies, nøtteflan og bær

(laktose, nøtter)







Hjemmelaget roastbeef 
med remulade,løk og sylteagurk. 

Grillet kylling fra Gårdsand i Vestfold. 
Waldorfsalat. 

Hjemme røket laks med eggerøre. 
Spekematfat med hjemmelaget potetsalat og flatbrød. 

Stor frisk blandet salat med rømmedressing. 
Ferske hele reker med sitron og majones. 

Hvitvinsdampede blåskjell. 
Pastasalat. 

Hjemmelagede karbonader med stekt løk. 
Godt brød med smør.

Inneholder: fisk, bløtdyr, laktose, skalldyr, hvetegluten,sitrus 
kr.565,-

( Minimum 15 personer )

Kontakt vår kjøkkensjef for egne ønsker
Hjemmelaget karamellpudding 

Mousse etter ønske 
Pasjonsfruktmoussekake 

Almas ostekake 
Frisk fruktsalat  

Dessert forslag be om pristilbud
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Koldtbord:Kontakt oss for ønsker

Catring har 20% på våre menyer
Kontakt vår kjøkkensjef 

for egene ønsker og priser





Vi har satt opp et eksempel på pris pr. kuvert 
for et komplett selskapsarrangement.

Her er et priseksempel:

Aperitiff  ved ankomst
*

3 retters middag
*

1 gl hvitvin
2 gl rødvin

Selvfølgelig med alkoholfrie alternativer
*

Avec 
*

Kaff e servert på buff et til egne kaker
*

Prisen inkluderer leie av lokaler,
oppdekking og servering.

*

Cirka pris pr. kuvert fra kr.1200.-

Velkommen til en uforpliktende
samtale!

Hva koster et selskap?
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