Fagerborgs
kjokken
har lange
0g gode
tradisjoner
I & gnske
gjester

Velkommen !

(Mlmas Spisestue-

Fem retters vintermeny

Sellerisuppe
med rokt blakveite

Sopprisotto
med troffelskum og vérlak

Marinert scampi
med gaspachoshot.

Granite
med smaken av agurk, lime og Captain Morgan

Okse indrefilet
med ﬁ/'emmelaget palse og potetfondante
servert med glaserte rotfrukter og radvinsjy

Panna cotta
med lime og chilibakt ananas og karamell crisp

kr. 565,-
Tre retters vintermeny

Sellerisuppe
med norzolaost og smarstekt sopp

Svin indrefilet
med grgnnsaks casolette
Servert med marmelade av gk og timian og
smgrbakte amandinepoteter

Klassisk Creme brulee
med beersalat

kr. 445,-



Forretter

Laks og kamskjell carpaccio servert med sjagress og ingefeer
Marinert scampi med gaspaschoshot

Sellerisuppe med norzola og smarstekt sopp

Sopprisotto med traffelskum og varlgk

Vare forretter serveres med hjemmebakt brad

Hovedretter

Gratinert kveite
servert med estragonsmar, potetpure, rotgrennsaker og skalldyrskum
Biff indrefilet 180gr
med sesongens grannsaker, flatepotet og peppersaus
Biff indrefilet 250gr
med sesongens grannsaker, flatepotet og peppersaus
Braisert lammeskank
servert med glaserte rotfrukter, potetpure og rgdvinsaus

Desserter
Fagerborgs store desserttallerken kr.169,-
Klassisk creme brulee
med sitrussalat og karamelliserte hasselngtter kr.115,-
Hotellets lune bjernebaer
med vaniljeis og eggelikar kr. 98, -
Panna Cotta
med lime og chilibakt ananas, bringebaershot og karamell-crisp kr.110,-
Petit four-tallerken
med smaken av hvit og mark sjokolade servert med bringebaersorbet kr. 79,-

Smaretter
Sopprisotto med traffelskum og varlgk kr.115,-
Biffsmarbrad med chaumesost,
marinert salat og pommes frites kr.169,-
Honningstekt chevre
med bringebaersalat og glasert fiken kr. 89,-
Kokkens hjemmelagde bratwurst
med potetpure og glasert radlok kr.145,- .
Dampet blaskjell
med urter og hvitlok kr.169,-
Fagerburger med mild ost
servert med mangodressing og pommes frites kr.159,-
Klassisk fransk laksuppe kr.119,-
Bruchetta

med meloncarpaccio og balsamico sirup kr.110,- *



