Hovedretter Fisk
(Kan evt. Serveres som en varm fiskerett i en fire retters meny — be i sa fall om pris)

Laksefilet "Saltimboccha”
Innbakt i filodeig med parmaskinke og frisk salvie serveres med kremet lime og
salviesaus med glasertekgrgggsaker og rastekte poteter
r. -

Pepper og hvitlgksbakt breiflabbkotelett,
pa setpotetpure, kremet savo¥(kéI2£1rn69d ristet bacon og mark dillsaus
r. -

Laks og kveiteduo
Finskarne grannsaker dampet i hvitvin, varrull med ponzumarinerte reker og krepsehaler
Kremet sitrongrﬁsszzaf_)us med koriander
r. -

Skinnstekt torskeryg?
servert pa ovnsbakt portobelloso%P med sjalottlgk og spinat, syltet radlgk,
gulrot og fennikkel. ) mzjé/ié\skokte linser fra Puy
r. -

Hovedretter Kjott

Helgrillet Indrefilet av okse, é[(stig(égs grgnnsaker og sjalottlgksaus
r. 260.-

Andebryst farsert med spinat og hvitlralf.l?éc%rretane- og sjalottelakkompott, morkelsjy
r

Helstekt kalveflatbiff, tradisjonelli ti|5)1eg¢r, nyrarte tyttebeer og flatesaus
r.215.-

Helstekt flatbiff av dahjort , érstilt(jeg% I_)riske grgnnsaker og skogsoppsjy
r. 255.-

Lammelar fylt med persille og hvitl?(k. 2G?’Igserte rotgrennsaker & rosmarinsaus
r. 235.-

Urtestekt reinsdyrcarre, spilr(\atz%%bznnecassoﬂlet, lauvbaersjy
r. 265.-

Saltet og rgkt lammelar
Gardspglse fra Evanger, rotmos, bacorllfe’%tg’g/ttebaer, dillsaus og kokte persillepoteter
. -

Helstekt svinekam
Fylt med svisker og aprikoser. Glaserte rotgrannsaker og kremet cognacsaus
Karamellil?eq% gmépoteter
r. -

Helgrillet svinefilet, fylt med spinat, feta OE hvitlak.
Ovnsbakte grennsaker og kremet paprikasaus
kr. 210.-

_ Desserter
Sjokoladetraffelkake, mari£e5t4ananas 0g bringebaersorbet
r. 94,-
Vaniliepannacotta med sylteclj(e Bringebaer og sjokoladefondante
r. 98.-

Sjokolademousse med tirsgei)aersaus og appelsinsalat
r.94,-

Ngttekurv med vaniljeis og toksleég;]1 sorbet, frisk frukt og fruktsaus
r.94.-

Creme bralee, friske frukter og sorbet
kr. 89.-

Sjokoladefondante med hjemmila%?lt vaniljesaus og bringebaer coulis
r. 84.-

Flgyelsmyk sitronterte og {Jannacotta med bringebeer
kr. 105.-



Vi tar hand om alt:
Er du lei av a sta pa kjokkenet nar du har gjester?
Vi gir deg muligheten til vaere gjest i eget selskap.

Best Western Fagerborg Hotel kan sende en eller flere av vare dyktige kokker
hjem til deg eller til et annet avtalt lokale.
- Maten klargjares hos oss, men gjeres ferdig der selskapet skal holdes.
Kontakt oss for & avtale et uforpliktende mate der vi setter sammen
din meny og avtaler pris.
Se gjerne vedlagte menyforslag og priser.

. Forretter
Sitrongressuppe med friskdlf\m&ede blaskijell og basilikumolje

' Lakserullade med frisk urtesalat og skalldyr i rammesaus
r.

Spekeskinkerulladekfylg Ted urte og ostekrem
r. -

Hvitlokstekte scampi servert pa urtemarinert laks
marinert salat, cornette fylt m?(d %igli og urteolje med ristet chorizo
r. 98.-

Kremet skogsoppsukpp& tilsmakt med portvin
r. 94.-

Rullade av rakelaks med oste ogkurtSZrem. Marinert smasalat og urteolje
r. -

* Parmaskinke med oliven, kaperskog9 gomatsalat. Grissini og parmachi
r.98.-

Urtebakt hellefisk med hvitlwksbaktl? g%gnsaker i julienne og brgnnkarse
r. 105.-

Friske grenne asparges ristet i sesamolje
Parmaskinke, bIomkéIpI)(urgsmed gresslgk og ramme
I'. -

Alle vare forretter serveres med hjemmebakt brad.

Hvileretter / osteretter
Passer godt som Hvile / osterett i en fire eller flere retters meny

ild osteterte med urtesalat, vaanétgrokan, syltede fiken og aprikoser
r. 65.-

Assorterte Franske Oster kkomgbAifnert med lokale delikatesser
r.94.-

Lun chevre pa toast med honi?ingé ruccola og ristede pinjekjerner
r.78.-
Champagnesorbet
Er. %5.-

Gorgonzola og marmeladekav étgrkede frukter og valngttbrad
r. -

Gravensteinsorbet
kr. 30.-

Iskald limesuppe med basilikumsorbet
kr. 35.-



