Kjeere Fagerborg gjest

”F&yezﬂéory Hotel ble etablert allerede i 1923 0g har siden den  gang veert
Lillestroms fremste overna ttings og J'er't/er'injxfeﬁ[
Ngerinjjﬁu o9 aﬁ[enf@ w’r'@'omﬁef, ém/'na/ﬁp, éonﬁrmay’on, ér\y//up quuéi[%r
er t/iéf\ige éfgz’uenﬁefer for folk flest

Det er en zerve for oss at du vurderer G arvangere J'e&éﬂpef Aitt 7 7‘%\!961"&01:’75’1‘”87)6.
Pii de neste sidene presenterer vi noen menyfam'/aj, og ﬁﬁper du kan finne noe som faller i smak,
Utover meny am'/ﬂﬂene kan vér @bé&eny’eﬁn @yw’nﬁ/ Jensen samarbeid med &/ej (dere)
og sette sammen en meny etter ﬁem'on@ onsker.

Velkommen til en uﬁyrﬁﬂ’éfen&/e samtale om meny og arvangement.



Kjeere Fagerborg gjest

Av erfﬂm’@ vetviat ...
')me:;ge av vare ﬂ'eyz‘er lurer ofte P4 hva
Den totale éuuem‘ﬁm}' vil éefwﬁe seq Gl

Her er et ﬁm}'e@'empeﬂ
Flﬁer'iﬁﬁ[uep/ ankomst
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7 ﬂ/ hLuitvin
2 ﬂ/ rapﬁ/in
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oppﬁfeé@'@ 09 J'erueri}:;g,

Cirka pm’y P kuvert ﬁ"ﬂ kr. 900. -
Velkommen Gl en ufor'ﬁﬁéfen&é

samitale!
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\S’piyeyfuﬂ og
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som egner seq for'
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Je/@m tua
er virt lokale
som egnerseq for
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Lokalet er 7
jamme/ bondestil’
og bhar 0gsé
Ja/m?grupper 7 f;[/
til to store  grove

Jﬂlyeéarv/



Abnas spisestue er
Gl &[ﬂﬂ@ hotellets

A la carte restaurant,
som ofte blir brukt
Gl smdi og storre
sammenkomster.,

FEr man fra 8o il 120
‘%’eyz‘er’ kan lokalet
éer\;yz‘z‘ey Gl

prit/ﬂf ﬂr'rﬂ@emenf
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Hva med
FEvents
(Fa&&eé’ﬁfﬂjjﬁar@
Reunion
eller andre uformelle
J'eﬁ'éﬂper i nattklubben?

Du og dine ﬂ‘eyz‘er ankommer
Gl }%1"&/{7 dekket lokale.

Vi serverer 7?}91/';43 fapay,

ﬁ‘@em/nﬂf eller annet etter
onske?

Dere ﬁﬁ‘jpone:ﬂer nattklubben
eksklusivt frem 6il ki, 2300
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ut i de smd timenr.,
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Salen: Lokale for 30 6 60

Meny forslag

Fem retters vin feiﬂmeny

é’e/ﬁew}'uﬁpe
med rokt blzikyeite

Sopprisotto
med troffelskum o9 véirlpk

MNMarinert scampi

med jﬂjﬁﬂcﬁoy ot

Granite
med smaken av @mﬂé

lime og Cﬂﬁfm’n Maryﬂn

Okse inpﬁ"eﬁ‘[ef
med \ﬁj‘emme/ﬂjef p@&e
og pofez‘fan&/ﬂnfe
servert med j/ﬂj'el"fe rOﬁ[;/'uéfer'

09 fwéﬁ/inyy
Panna cotta

med lime og chilibakt

ananas 0g karamell cm}p

kr. 595, -



Menyforslag:

Marinert sca mﬁi

med ﬂﬂjﬁﬂj'060~—5'60f

Svinefilet
@/f med urter og kremiost,
servert med urtebakte
an/mnéﬁneﬁofel‘er

99 peapriressy

Klassisk creme
brulée med beersalat

kr.465,~

Rlomkdilsuppe
med - sprm'feéf%con
0g Ud’r'/aé

Kuveite
ratinert med ej'fr@ons'mﬁf,
Servert med, pofez‘pmﬂe,
J’Mﬁenne jrﬁnnj'ﬂéer
og skalldyrskum

g'oéofﬂéémow'ye
med ﬂppe&'nyﬂ/ﬂf

kr. 479,

HHuitlokstekt @ﬂepyeﬁﬂ/e
med J'e//er'ipure,
sitrussalat og {yﬁ‘ez‘ rodlok

Lammeskank.
med ﬂ/ﬂ;s'effe r'az?[i/'uéfer,
pofez‘pmﬂe og rodvinsaus

Peti fomf' —tallerken

med s 'oéafpm/emouﬂe
og éiin\geé;emoréef
kr.485,~



Menyforslag:

Lun vich oyssoise
med roktblzikyeite og salat

Liveche @/ﬁ@
mied j:ﬂwnnyﬂ@'c&uﬂ/eﬁ‘e
servert med marmelade av lok o
timian og ﬂmmoﬁﬁ'nepafefer

MNarinerte baer

med J'aé@onne og
bhouvlet y’o&o/ﬂa/e

kr.455,~

Rokt wrmffi@f
elﬂfepmﬂe, ﬂ/&ij'el"f SOff
0g soya servert med
marinert salat og fr@ﬁ%/ajf’e

7—J/'01/'f
med j/m'erfe r'afgr'annyﬂker,
kremet 5'0ppyfm‘@
Zlm&m&ﬁ'nepofefer

pay'onjﬁwéfmawxe
med 61/’1‘12966567'

kr.540,~

é’e/@m’yupﬂe
med norzolaost og stekt SOpf

(7@'6}[1’/31‘
med ﬂfﬂj'ﬂl/'fe ﬂ;ﬂanm’aée;;fag
ﬂnnﬂﬁm‘ez‘ servert me

J'Oﬂpr'iyaffa og f’@%f}’nyir'u/a

Me/&ey’a&/ﬂa@é:ﬂu@e

med 577‘127355875’01/’661‘
og karamelliserte hasselnotter

@ﬂ, 535, -



Menyforslag Tapas

Tﬂpﬂy medium meny kr. 355, -

A’campijﬁy/ med huitlok og cﬁiﬁ'y’e
\?ic @'m‘féo//eiﬂ med tomatsalsa
Helstekt orvet med linsesalat og rodlok
BRakte pofefer med sitronaioli og chillisaus
Lun chorizo pa&e med oliven
Biter av svinefilet og porfuin{'g/ﬂce
Tomatsalat med fetaost
Gronnsakstortilla wed ﬁ/’iyéyﬂ/af
@ﬂmﬁez‘ 5/&75'@7}9// med limeblader og yif:ﬂo:zgr'm'
Quesadilla med chevre og @/ﬁ@
Tilbbhebor:

Hummus
Tzatziki
Sulsa
Pesto
Pesto rosso
TRgAEE
Oﬁuenfﬂpenﬂoﬁz
?j’emme/ﬂﬂez‘ focaccia
Aioli

Tﬂpﬂy stor meny k. 59&,~

Stekte 5'campi5pya/ med chiliolie og buitlok
BRakte ﬁofefer mred - J'ifr'onaiog'/a\g chili saus
ﬂﬂmpe&fe é/ﬁy@'e// med - J'ifralzgreﬂ o9 lmeblader
Marinert ﬂjpmfgey med - J'er'ﬂnoyéin ée
Mancﬁ@a ost med apm’éaymmﬂme/a&/e
\S’pigy Jpﬂnyée @bfféa//ezﬂ wed salsa
Helstekt orvet med linsesalat og rodlok
Quesadillas med chevre o @ ﬁ@;’ﬂ/ﬂf
Salat med . @ur& fefﬂoyf, Aill, mynfe oq rodlok
Gronnsakstortilla wed ﬁﬂiyéya at
Raconsurrede dadler med, pem'i//e
Ovnsbhakt cﬁﬂmpfgnon @/f med 5&:00141%\@4
Rruschetta med’ me/onca%pﬂccio 09 mynfe
Lun cﬁom’zoﬁﬁ&e med oliven
Tilbebor:

Hummius
Gronn og rod peyfa
Vg
Sulsa
Oﬁuenfapenﬂﬁfe
Tzatziki
Soltorket tomat med ; fefa
%/j'emme/ﬂjef focaccia
Aioli



