Reker og majones,
serveres pa hiemmbakt brgd kr. 78.-

Rokt laks og eggerare,
serveres pa hiemmebakt brad kr. 78.-

Roastbeef,
remulade, radlek og sylteagurk. Serveres pa hiemmebakt brad kr. 78.-

Hjemmelaget Karbonade,
stekt Igk, agurk og tomat. Serveres pa hiemmebakt brgd kr. 78.-

Salater og omeletter

Salat med Reker og Blaskjell.
Blandet grenn salat vendt i urteolje garnert med reker,
blaskjell og friske grannsaker kr.135,-

Salat med varmrakt kyllingbryst
Frisk salat garneres med lunt varmrgkt kyllingbryst, mais, radlak,

krutonger, ristede natter og nyr tilsmakt med honning og appelsin kr.135,-
Omelett. Ost og skinke eller reker kr. 98,-
Bondeomelett.
Var bondeomelett lages med bacon, lgk og poteter kr. 98, -
Alle omelettene serveres med frisk salat og grennsaker, ’
dressing og hiemmebakt brg

Blaskjellretter

Liten porsjon (300 gr.) Passer som forrett
Stor porsjon (500 gr.) Passer som hovedrett, serveres med pommes frites
Alle blaskjellrettene s?(rv%rgs }n}?d1h 'gmmebakt brad & smar
r. 98,-/ Kr.145,-

Blaskjell Meuniere
Tradisjonelt tilberedte blaskjell med séalottlrak, hvitvin,
hvitlak og persille i smarmontert blaskjellkraft.

Blaskjell Al a Creme
Blaskjellene dampes med hvitvin, hvitlek og sjalottlok.
Blaskjellkraften kremes med kremilgte

Blaskjell Provencale
Blaskjell med hvitvin, tomat, hvitlgk, basilikum og olivenolje




Smarettmeny oq rett fra grillen

Bouillabaisse .
Var franske ﬁskesu[)pe kommer med dagens ferske fisk
Serveres med rouille pa grillet hiemmebakt brad

Pasta med okse og svin
Tagliatelle serveres med strimlet kjgtt av okse, svin og dagens
grannsaker i tomatsaus

Kylling wrap
fylt med kylling, mais, lok, tomat, salsa, hvitlaksdressing og salat

Biffsmarbrad gratinert med chaumes
varm gransakssalat, krydderolje, aioli og pommes frites

Fiskegrillspyd
Vi griller dagens ferske fisk pa spyd med grennsaker, anrettes med pure
av agurk, kiwi og piel de sapo, serverer med marinert salat og potetmos

Grillet Fagerburger 200 g.
Vér fagerburger serveres med, eller uten ost, salat, sylteagurk,
radlok, tomat, dressing og pommes frites

Bradsnacks
Mozarellagratinert bruschetta med tamarillosalsa

Pommes frites
Vanlig
Stor

Dagens middag serveres fra ki.1600 - 1900
Hovedrett

Hovedrett og dessert

Sott & friskt

Fagerborgs hjemmelagde Eplekake

serveres lun med vaniljeis og krem

Krydderkokt Paere
Sate peerer gis en smak av herlige krydderier som anis, kanel og koriander,
danderes med hjemmelaget sjokoladesaus, vaniljeis, coulis

Creme Catalane i _ _
Creme Catalane er en brullé som er tilsmakt med appelsin, sukkertopp
brennes av, serveres med sorbet, friske frukter og beercoulis

Dagens hjemmebakte formkake



